
交通のご案内

｜ 電車をご利用の場合 ｜

◎東京駅から

◎大阪駅から

◎名古屋駅から

◎福井駅から

◎東京より 50分　◎福岡より 1時間15分　◎札幌（新千歳）より 1時間35分
小松空港よりタクシーで30分／小松空港→JR小松駅から20分

北陸新幹線金沢経由 芦原温泉駅下車［約3時間40分］

東京駅より東海道新幹線米原経由
芦原温泉駅下車［約4時間］

特急サンダーバード 芦原温泉駅下車［約2時間］

特急しらさぎ 芦原温泉駅下車［約2時間10分］

えちぜん鉄道 あわら湯のまち駅下車
［約40分 あわら湯のまち駅より徒歩5分］

9 1 0 - 4 1 0 4  福井県あわら市温泉 4 - 5 1 0
TEL  0 7 7 6 - 7 7 - 2 3 3 3

◎ご予約・お問い合わせは、お電話にてお気軽にご連絡ください。

芦原
温泉駅
芦原
温泉駅

えちぜん鉄道
三国港駅

日本海

JR芦原温泉駅から当館までお車で約10分でございます。グーグルマップにてルート
検索しますと、えちぜん鉄道への乗り換えでの経路案内がされることがございます。 
JRでお越しのお客様は事前予約にてJR芦原温泉駅への送迎サービスがご利用
頂けます。お迎えをご希望の方は、事前にご到着時間をお知らせください。

｜ 飛行機（小松空港）をご利用の場合 ｜

◎北陸自動車道 金津I.Cから 約15分 ◎福井市内から 約30分

｜ 車をご利用の場合 ｜
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越
前
の
冬
を
彩
る
味
覚
の
王
者
、越
前
が
に

三
国
港
・
越
前
港
よ
り
最
上
の
蟹
の
み
を
厳
選
し
て
お
り
ま
す

べ
に
や
で
お
出
し
す
る
の
は
総
料
理
長
が
厳
選
す
る
越
前
が
に
。

そ
の
と
き
の
漁
の
中
か
ら
特
に
色
艶
に
優
れ

旨
味
を
凝
縮
し
た
蟹
を
選
り
す
ぐ
り
ま
す
。

腕
の
黄
色
い
タ
グ
は
三
国
港
・
越
前
港
産
の
証
。

ど
っ
し
り
と
重
く
身
と
味
噌
が
詰
ま
っ
た
最
上
級
の
越
前
が
に
を

お
出
し
す
る
事
が
べ
に
や
の
誇
り
で
す
。

研
鑽
を
積
ん
だ
職
人
が
お
届
け
す
る
彩
り
豊
か
な
冬
の
贅
を

心
ゆ
く
ま
で
ご
ゆ
っ
く
り
と
お
愉
し
み
く
だ
さ
い
。

（金沢経由）

（米原経由）

・・・・・・・・・・・

・・・・・・・・・

・・・・・・・・・・・

べにやでは特大サイズ（約1.2㎏）を「皇帝がに」、

大サイズ（約1.0㎏）を「極上がに」、

中サイズ（約0.8㎏）を「特選がに」と呼んでおります。

また、福井県が設定している最高級ブランド「極」は

茹でた後の重さが１.３㎏以上、甲羅の幅１４.５㎝以上、

爪の幅３㎝以上の基準をクリアしたものだけに

与えられる呼称です。

「極」のご注文はお問い合わせください。



※
す
べ
て
の
プ
ラ
ン
は
2
名
様
よ
り

　
ご
予
約
を
承
り
ま
す
。

※
越
前
が
に「
極
」の
ご
注
文
は

　
別
途
お
問
い
合
わ
せ
く
だ
さ
い
。

※

蟹
の
サ
イ
ズ
を
変
更
す
る
場
合

※

蟹
の
サ
イ
ズ
を
変
更
す
る
場
合

七
五
、九
〇
〇
円﹇
税
込
﹈〜

中﹇
約
0.
8
㎏
‒
特
選
が
に
﹈

九
五
、七
〇
〇
円﹇
税
込
﹈〜

特
大﹇
約
1.
2
㎏
‒
皇
帝
が
に
﹈

越
前
が
に
は
脚
を
刺
身
で
、肩
と
甲
羅
を
焼
き
が
に
で

お
楽
し
み
頂
き（
お
二
人
で
一
匹
）さ
ら
に
期
間
限
定
の

水
が
に
を
お
一
人
様
に
一
肩
、ボ
イ
ル
で
ご
用
意
致
し
ま
す
。

※

蟹
の
サ
イ
ズ
を
変
更
す
る
場
合

蟹
の
サ
イ
ズ

期
間
限
定

大﹇
約
1.
0
㎏
‒
極
上
が
に
﹈

2
月
21
日
〜
３
月
３１
日

八
五
、八
〇
〇
円﹇
税
込
﹈〜

お
二
人
様
で
一
匹

越
前
が
に
を
脚
は
刺
身
で
、肩
と
甲
羅
を
焼
き
が
に
で

お
楽
し
み
頂
き（
お
二
人
で
一
匹
）さ
ら
に
特
大
の
せ
い
こ
が
に
を

お
一
人
様
一
匹
＋
せ
い
こ
が
に
ご
飯
で
ご
用
意
致
し
ま
す
。

蟹
の
サ
イ
ズ

期
間
限
定

大﹇
約
1.
0
㎏
‒
極
上
が
に
﹈

１１
月
７
日
〜
12
月
３１
日

準
特
別
室
ご
利
用
の
場
合

「
べ
に
や
」で
は

完
全
お
部
屋
食
に
て
、

気
兼
ね
な
く
お
食
事
を

お
取
り
頂
い
て
お
り
ま
す
。

中﹇
約
0.
8
㎏
‒
特
選
が
に
﹈

旨
味
が
凝
縮
し
た
脚
の
身
、ず
っ
し
り
詰
ま
っ
た
か
に
味
噌
。

越
前
が
に
の
醍
醐
味
を
存
分
に
お
愉
し
み
い
た
だ
け
ま
す
。

七
九
、五
〇
〇
円﹇
税
込
﹈〜

お
二
人
様
で
一
匹

八
五
、八
〇
〇
円﹇
税
込
﹈〜

お
二
人
様
で
一
匹

一
〇
九
、二
〇
〇
円﹇
税
込
﹈〜

お
一
人
様
で
一
匹

お
二
人
様
で
一
匹

お
一
人
様
で
一
匹

七
二
、九
〇
〇
円﹇
税
込
﹈〜

九
六
、〇
〇
〇
円﹇
税
込
﹈〜

特
大﹇
約
1.
2
㎏
‒
皇
帝
が
に
﹈

お
二
人
様
で
一
匹

お
一
人
様
で
一
匹

八
九
、四
〇
〇
円﹇
税
込
﹈〜

一
二
九
、〇
〇
〇
円﹇
税
込
﹈〜

蟹
の
サ
イ
ズ

期
間
限
定

大﹇
約
1.
0
㎏
‒
極
上
が
に
﹈

１１
月
７
日
〜
３
月
３１
日

せいこがにご飯（～12月末日） かにちらし寿司（1月～3月末日） 特大せいこがに

せいこがにご飯

刺身・焼きがに ②刺身・焼きがに

①茹でがに

かに天ぷらそば 水がに

／
お
一
人
様
料
金

／
お
一
人
様
料
金

／
お
一
人
様
料
金

お
一
人
様
・プ
ラ
ス 

二
二
、〇
〇
〇
円﹇
税
込
﹈〜 

特
別
室
ご
利
用
の
場
合

お
一
人
様
・プ
ラ
ス 

四
四
、〇
〇
〇
円﹇
税
込
﹈〜 

お
二
人
様
で
一
匹

お
二
人
様
で
一
匹

七
五
、九
〇
〇
円﹇
税
込
﹈〜

中﹇
約
0.
8
㎏
‒
特
選
が
に
﹈

九
五
、七
〇
〇
円﹇
税
込
﹈〜

特
大﹇
約
1.
2
㎏
‒
皇
帝
が
に
﹈

お
二
人
様
で
一
匹

お
二
人
様
で
一
匹

刺身・焼きがに

の
ど
ち
ら
か
を
お
選
び
頂
け
ま
す
。

越
前
が
に
の
料
理
方
法
は

①
茹
で
が
に

　「
ま
る
ご
と
茹
で
る
」 

②
刺
身
・
焼
き
が
に

　「
脚
は
お
刺
身
・
肩
と
甲
羅
は
焼
き
」


